
SCHEDA TECNICA

Uvaggio: 100% Sangiovese Grosso

Zona di produzione: Montalcino, regione Est, altitudine 
vigneto mt. 470 s.l.m.

Vendemmia: uve rigorosamente selezionate e raccolte a 
mano in cassetta

Vinificazione: le uve sono state diraspate e pressate in 
maniera soffice con una brevissima macerazione

Maturazione: in acciaio

Colore: rosa cipria

Profumo: esotici, con note di pompelmo

Temperatura di servizio: 10°C

Abbinamento in tavola: ideale come aperitivo, con 
antipasti di terra e di mare. Perfetto con i primi, i piatti a 
base di pesce e crostacei
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